In perioada 09.03 - 08.04.2016 s-au desfasurat actiuni cu caracter permanent pentru verificarea respectarii prevederilor legale in unitatile de alimentatie publica (restaurante, unitati fast-food, terase, rotiserii, braserii, berarii, cofetarii, etc.), unitati de invatamant – scoli, gradinite, cantine, chioscuri in incinta unitatilor de invatamant etc.
In perioada 09.03 – 11.03.2016, controlul s-a desfasurat in toate judetele tarii si in Municipiul Bucuresti:
- A fost verificata o cantitate peste 13 tone produse alimentare (alimente, mancaruri, preparate culinare, bauturi, produse alimentare consumate ca atare), din care 1,8 tone (~ 14 %) nu se incadra in prevederile legale;
- Au fost controlati 261 operatori economici (217 unitati alimentatie publica si 44 unitati de comercializare).

Masuri dispuse:
· oprirea definitiva si retragerea de la comercializare a 214 kg alimente, in valoare de 3.997 lei, produse improprii consumului uman;

· oprirea temporara de la comercializare a 992 kg alimente, in valoare de 21.669  lei  pana la remedierea neconformitatilor constatate;

· aplicarea de 237 sanctiuni contraventionale dintre care 130 amenzi contraventionale in valoare de 411.750 lei si 107avertismente pentru incalcarea reglementarilor privind protectia consumatorilor.

 
Principalele aspecte constatate:
· nerespectarea calitatii serviciilor prestate in unitatile de alimentatie publica- utilizarea unor materii prime care nu erau conforme sau in afara datei durabilitatii minimale;

· abateri privind mijloacele de masurare utilizate; blocuri alimentare si grupuri sanitare care nu respectau prevederile legale din domeniul protectiei consumatorilor, privind starea si dotarea lor- utilizarea de cantare neverificate metrologic sau la care verificarea metrologica era expirata-  in unele bucatarii pardoseala era sparta pe alocuri, cosurile de gunoi nu aveau capace de protectie, vesela de servire era ciobita pe alocuri, iar starea de curatenie generala a frigiderelor era necorespunzatoare; frigiderele erau murdare cu urme de grasime si resturi de mancare, iar ustensilele existente in bucatarii (cratite, oale, polonic) ciobite si arse.;

· nerespectarea conditiilor de depozitare a alimentelor;

· alimente depozitate in alte conditii decat cele prevazute de producator, fara ase respecta temperatura de depozitare impusa de acesta sau prin prevederi legale;

· nerespectarea  prevederilor  legale privind  informarea  consumatorilor.

 
Abateri:
Calitatea serviciilor prestate in unitatile de alimentatie publica
  
I. Utilizarea la prepararea mancarurilor de alimente cu caracteristici neconforme sau chiar alterate sau cu data durabilitatii minimale/data limita de consum depasita
 
Materii prime cu data durabilitatii minimale/ data limita de consum depasita:
Jud. Bacau (gris); jud. Vaslui (chifle si napolitane);  jud. Bacau (branza BRIE expirata din 29.01.2016); jud. Constanta (carne expirata din data de 19.02.2016); sare iodata cu data expirarii 19.02.2016, amidon alimentar, produs expirat din 16.XI 2015); jud.Galati (sunca cu data limita de consum 29.02.2016, Cascaval cu data expirarii 10.03.2016); jud.Arges (lipii expirate); jud.Arges (carne expirata); jud.Arges (carne expirata).
Jud. Giurgiu- in stoc existau materii prime:  bacon, folosit la prepararea hamburgerilor cu data limita consum expirata de 2 zile si bere indigena, aflata in vitrina frigorifica, pentru comercializare,  cu data durabilitatii minimale expirata de 69 de zile.
jud.Alba- in prepararea sosurilor se folosea smantana expirata de 2 zile.
Jud. Bacau– preparatele: perișoare somon, orez fiert cu legume, aripioare de pui, cartofi fierti,  se aflau in blocul alimentar, depozitate in frigider, destinate utilizarii, fara indicarea datei/zilei cand au fost preparate.
 
II. Abateri privind mijloacele de masurare utilizate; blocuri alimentare si grupuri sanitare care nu respectau prevederile legale din domeniul protectiei consumatorilor, privind starea si dotarea lor
Jud. Bistrita- Nasaud- in bucataria unitatii pardoseala era sparta pe alocuri, cosurile de gunoi nu aveau capace de protectie, iar vesela de servire era ciobita pe alocuri. Starea de curatenie generala a frigiderelor era necorespunzatoare.
Jud. Bistrita- Nasaud- frigiderele erau murdare cu urme de grasime si resturi de mancare, iar ustensilele existente in bucatarii ( cratite, oale, polonic) ciobite si arse.
Utilizarea de cantare neverificate metrologic sau la care verificarea metrologica era expirata
Jud.Bistrita- Nasaud- in salonul de consumatie fetele de masa erau murdare si prezentau rupturi si pete de grasime uscata.
 
III. Nerespectarea conditiilor de depozitare a alimentelor
 
Alimente depozitate in alte conditii decat cele prevazute de producator, fara a se respecta temperatura de depozitare impusa de acesta sau prin prevederi legale, s-au constatat la 5 de unitati de alimentatie publica (cca. 2,3 % din totalul celor controlate)
 
jud.Neamt- maioneza, care era utilizata in unitate fara a fi depozitata in conditii corespunzatoare - produsul a fost schimbat din galeata plastic/5 l in recipiente/250g, fara a fi notata data deschiderii ambalajului original, iar recipientele mai mici erau pastrate la temperatura mediului ambiant (cca 20°C), desi indicatiile producatorului erau “dupa deschidere a se consuma in max 3 zile. Temp de pastrare 4-8 gC”.
jud.Prahova- materii prime(faina, zahar) asezate direct pe paviment,  iar in frigiderul din dotare nu se se inregistrau temperaturile.

IV.  Nerespectarea  prevederilor  legale privind  informarea  consumatorilor 
 
La 8 % din unitatile de alimentatie publica controlate s-au constatat abateri de la prevederile legale in vigoare privind informarea consumatorilor

Neindicarea substantelor care cauzeaza alergii sau intolerante la produsele comercializate (hamburgher, sandwich )

Neinscrierea in lista meniu a ingredientelor cu efect alergen si neafisarea cantitatii/porție 
 
Abateri privind listele meniu 
Listele meniu, puse la dispozitie consumatorilor erau incomplete, fara informatii in ceea ce priveste principalele ingrediente, cantitatea unei portii din preparatele culinare servite, dar si cu informatii incorecte.  
Abateri privind informarea consumatorilor in cazul produselor alimentare comercializate in unitati de comercializare (chioscuri, magazine etc)
Lipsa cantitatea neta, compozitia, ingredentele alergene pentru produsele de patiserie comercializate in chioscuri.
